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Agurkeraita - salat

Bland 2 skradlede, finthakkede agurker med 250 g dramet yoghurt. Steg 1 tsk. stedt spidskommen og en tsk.
sennepsfrg pa en tar pandei 1 min. til det dufter krydret. Kom det i yoghurtblandingen sammen med 1 tsk.
friskrevet ingefaar. Krydr godt med salt og peber og drys med paprika. Serveres afkalet.
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