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Tamilsk kartoffelmos

4 middel store kartoffler
1lag

6 granne chili

lidt salt

¢ 1d madk
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® kog kartoflerne til de er mare.

* snit lgg og chili i sma stykker

* mos kartofflernei selve gryden, hvor du har kogt dem. Derefter kommer du chili og lag, salt og lidt
madk.

* nemt at lave og det smager godt bade til vegetar og kedretter:-)

god forngjelse.
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