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Milk toffee
ubegrænset

en dåse kondenseret mælk ( tinmilk)
25 ml vand
350 gram sukker
2 stykker kardemomme
1 tsk vanillesukker
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varm gryden og tilsæt mælken lidt efter lidt med vandet.
Derefter tilføres sukker og man bliver ved at røre rundt til det bliver tykt og lysebrunt
kardemomme knuses i.
Have en smurt bradepande klar , hvorefter fyldet smøres på i tykke lager. efter nogle timer
skæres det i små stykker.. værsgo...

Det er lidt svært at lave massen, men man skal have tålmodighed:-)
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