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Khottu Roddi

3-4 personer

Roddi

Y5 pakke ges,

2 dl vand,

2 spk. olie

mel

evt. l@g og chili

Oksekads Curry

500 gram okseked
Sennepsfrg

Fennikel

1Lag

Curry powder
Karryblade

Hvidlag

Vand

Smag til med citronsaft!
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Roddi

* Lavends.

® Lad det haeve en halv timestid.

* Tag en klump pa sterrelse med en tennis bold og rul ud. Helt fladt. Husk at bruge mel, mens du ruller.

* TIP: Man kan lave velsmagende roddi ved at komme fint hakket 1 ag, chili og kommei dejen inden det
skal heeves, det gir super smag.

* Steg de runde flade dej pa panden. Helst uden olie.

* Saskages brgdet i fine smatern.

Oksekads Curry

* Svitslag, sennepsfra og fennikel i oliei en gryde.

Skea oksekad i tern, og kom den i en skdl, hvor de marineresi olie, curry powder(efter hvor staark du
vil have curryen), og salt.

Nar |gget er brunt, sd kommes det marinerede kad i gryden, og brun kedet.

Nar kedet er brunt, kom vand til det daskker, og kom karry blade i og evt. hvidlgg.

Kothu roddi:

* svitslgg og gren chili paen pande.
® kom brad i smaterni, og nar bradet er lidt bledt eller spradt, sd kom curry i panden.
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* bland det hele sammen. Lad det vaare pa panden til det bliver lakkert. :)
Tip:
Rer agg rundt i en skdl, i et godt stykke tid, og kom det pa panden, og hak det pa panden, med det andet
indhold.
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